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Menú Navideño de Comidas y 
Cenas “A”
Sopas y Entradas.

-Queso Brie escarchado en tosta con salsa de higo o
tejocote.

-Carpaccio de salmón.

Platos Fuertes.

-Camarones al coco en salsa de durazno con
guarnición de arroz navideño y soufflé de espinaca.

-Pescado en rollo relleno de mariscos en salsa de
reducción de cítricos con guarnición de perlas de
arroz a la crema y cañas de apio con roquefort.

Postres.

-Crema catalana con almendrado.

-Tamal a las 3 leches rellenos de frutos secos.

-Pastel de zanahoria.

Menú Navideño de Comidas y  
Cenas “B”
Entradas.

-Ravioles  rellenos de carne en salsa cremosa de
tomate o pimiento rojo.

-Aguacate relleno de camarones en salsa ligera de
chipotle.

Platos Fuertes.

-Pechuga ahumada en salsa a su elección con
guarnición de papa rellena y ensalada de espinaca
con queso de cabra, nuez garapiñada y arándano.

-Salsas a elección: mostaza, arándano o tejocote.

-Rollos de pollo rellenos de frutas en salsa de
almendra con toque de piñón con guarnición
de papa cambray  al pimentón dulce y puré de
espinaca.

Postres.

-Crema catalana con almendrado.

-Pastel de zanahoria.
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Menú Navideño de Comidas y 
Cenas “C”
Entradas.

-Crema de papa y queso (Con lluvia de nuez de la
India).

-Crema de calabaza de Castilla (Con pepita tostada).

Platos Fuertes.

-Pierna de cerdo en salsa a su elección con
guarnición de pastel de papa y puré de camote.

-Salsas a elección: pastor, chilorio, chile ancho con
durazno, ciruela, jamaica.

-Suprema de pollo en salsa de queso de cabra con
guarnición de papitas cambray al perejil y ensalada
dulce de manzana con arándano.

Postres.

-Natilla de almendra.

-Gelatina de nuez.

Menús navideños

Menú Navideño Tradicional de 
Comidas y Cenas
Entradas.

-Spaghetti en salsa de pimiento morrón.

Platos Fuertes.

-Romeritos.

-Pierna de puerco adobada o pavo en salsa de
arándano.

-Ensalada de manzana.

-Opcional bacalao a la vizcaína  (aplica como
suplemento).

Postres.

-Crema catalana con almendrado.
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