
¡ SERA UN PLACER PODERLE SERVIR !

PAQUETE EMPRESARIAL

.

Precios de Menús que incluyen mobiliario, equipo y servicio.

GASTRONOMIA ARTISTICA S. de R.L  DE C.V

TEL :4425769254     -2252796-
gabrielarivap@gmail.com eventosvillamexicana@hotmail.com



Concepto Precio Especificaciones

Paquete Empresarial 
“A”

$481.00

Precios aplicables con mínimo de 20
personas

- Coffe Break Americano (8hrs.)
-Comida emplatada con alimento  detallado 

en el menú correspondiente. 
-Equipo necesario para preparación y 

operación del evento.
-Personal:

Servicio de meseros uno por cada 20 
personas. 

Paquete Empresarial 
“B”

$550.00

Precios aplicables con mínimo de 20
personas

- Coffe Break Americano (8hrs.)
-Comida en línea de servicio  con  alimento  

detallado en el menú correspondiente. 
-Equipo necesario para preparación y 

operación del evento.
-Personal:

Servicio de meseros uno por cada 20 
personas. 

Adicionales $65.00
En croissants y marinitas apica 3 pzas. por 

persona

PAQUETES EMPRESARIALES
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COFFEE BREAK AMERICANO

-Pan dulce tipo americano miniatur.a. 

-Galletas y pastas surtidas.
-Jugo natural de naranja.

-Fruta de mano o cocktail (según temporada)

Variedad de cacahuates ( a media sesión)

Crudités (a media sesión)

-Agua embotellada 

-Refrescos surtidos (Pet)

-Café y/o Té. 

COMPLEMENTOS ADICIONALES

-Yoghurt, Cereal, Granola y miel 

-Mini croissants con jamón y queso (3 pzas. por persona)

-Marinas de mole o pollo, u atún (3 pzas. por persona)

-

-

Coffee Break
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COMIDAS EMPLATADAS

ENTRADAS (1 a elección)

Fideo seco al chipotle
Crema Conde (de frijol)

Crema Poblana
Sopa de tortilla

PLATOS FUERTES (1 a elección)

Pollo relleno de espinaca en salsa en
cilantro o flor de calabaza (en temporada)

Guarnición de Arroz blanco
y zanahoria a la mantequilla

Estofado de res 
Guarnición de puré de papa con gravy

y  calabacita asada

Pierna de cerdo adobada
Guarnición de Arroz blanco
y papita cambray al perejil

Lasaña de carne
Guarnición de ensalada mixta

Pescado en salsa cremosa de limón
Guarnición de arroz blanco y 
zanahorias a la mantequilla

POSTRE (1 a elección)

Flan de cajeta
Pastel de Chocolate
Pie helado de Limón

Gelatina de Nuez

Incluye Agua de sabor natural, pan y café
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LINEAS EN AUTO SERVICIO

MEXICANA

Barra de antojos con:
Pambazos, sopes, quesadillas y enchiladas queretanas

Sopa de tortilla
Cochinita Pibil ó Pollo con Mole

Frijoles
Arroz con Leche

ITALIANA

Barra de Ensaladas
Spaghetti con salsa a elección

Pechuga de pollo a la parrilla con salsa a elección

SALSAS A ELECCIÓN
Arrabiata, Pesto, de queso al rockefort

Pizza de Pepperoni

Buñuelo relleno de manzana caramelizada 
con queso Mascarpone y dulce de leche

Incluye Agua de sabor natural, pan y café
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Políticas de servicio para banquetes.

-Se requiere un mínimo del 50% de anticipo al contratar cualquiera de nuestros servicios y de la
liquidación total una semana previa a los mismos.

-En eventos con menú emplatado mayores a 80 personas, puede solicitarse degustación de los
platillos para su elección de menú de tres o cuatro tiempos, siempre y cuando se haya dado el
anticipo; en caso contrario debe de realizarse el pago de la degustación (precio según platillos)
que se tomará como saldo a favor en la contratación del evento.

-En caso de cancelación de nuestros servicios, hasta 30 días previos al evento, se retendrá el
25% de la cantidad anticipada; hasta 7 días antes, el 50% y durante los últimos seis días, el 75%.

-En la contratación de servicios ajenos a nosotros tales como audio, iluminación, carpas, mesas
de dulces, entre otros, nos deslindamos de toda responsabilidad en el otorgamiento de sus
servicios, así como de sus políticas de cancelación que los establecen las empresas en cuestión.

-El hotel y la banquetera NO se hacen responsables por robo total o parcial, como tampoco de
daño o siniestro sufrido a cualquier vehículo de los invitados, por lo que recomendamos la
contratación de un servicio de valet parking.

- En la renta de cualquier espacio del hotel, la terraza y el jardín podrán ser utilizados como área
común del mismo, siempre y cuando no se encuentren ocupados por otro evento; en caso de
querer exclusividad de estas áreas se tendrá que pagara la renta aplicable.

-Para todo evento deberá darse un depósito en garantía que será del 10% del costo total del
evento con el que se preverá cualquier gasto adicional como hora extra o reposición de equipo
en caso de rotura por negligencia de sus invitados o bien en quemadura de manteles. Dicho
depósito será reembolsado íntegramente en caso de no haberse contemplado durante el evento
ningún gasto extra.

- En los casos de renta de jardín, área de Restaurante y Terraza el horario máximo permitido es
hasta las 9:00 P.M.

- Quedan prohibidos todo tipo de actividades que pongan en riesgo las instalaciones tales como
fuegos artificiales entre otros.
Los precios están sujetos a cambios sin previo aviso.
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